
DÖRFFLER BBQ-JAMSDÖRFFLER SAUCES
•	Sauces haut de gamme en bocaux  en 

verre de 230 ml 

•	Utilisation polyvalente: pour 

accompagner les grillades, comme sauce 

à tremper ou comme garniture

•	Des recettes modernes à base de 

matières premières de grande qualité 

et aux profils gustatifs pleins de 

caractère
•	Expertise en matière de développement 

de sauces aromatiques à faible teneur 

en acide grâce à la technologie de 

l‘autoclave

•	Prêtes à consommer, confitures haut de gamme stérilisées en autoclave pour les grillades et les plats à base de viande•	Des recettes avec des morceaux, à base de légumes de grande qualité et d‘un assaisonnement finement équilibré•	Un procédé de fabrication à faible acidité pour un goût équilibré•	Idéales comme sauce, garniture ou accompagnement pour les grillades, la cuisine de rue et les concepts de barbecue
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Référence Désignation Contenu GTIN

SAUCE BARBECUE À LA PRUNE 
Sauce fumée et épicée à la 
prune

1000728

1000729

1000730

1000731

1000732

1000733

1000734

1000735

230 ml

SAUCE À L‘AIL 
Sauce crémeuse et relevée à 
l‘ail 

230 ml

230 ml

230 ml

230 ml

250 g

250 g

250 g

SAUCE AU CURRY ET À LA 
MANGUE 
Sauce fruitée et épicée à la 
mangue et au curry 

SAUCE AU PIMENT 
Sauce fruitée et épicée à base 
de tomates et de piment

SAUCE AU MIEL ET À LA 
MOUTARDE 
Une sauce onctueuse et douce 
au miel et à la moutarde

BBQ-JAM PAPRIKA-JALAPENO 
Une saveur épicée et relevée, 
avec un piquant intense

BBQ-JAM POIVRON-MANGUE 
Fruité et épicé, avec une note 
piquante

BBQ-JAM SWEET ONION 
Saveur intense et épicée, avec 
une note piquante et sucrée

4048952017284

4048952017291

4048952017307

4048952017314

4048952017321

4048952017338

4048952017345

4048952017352


