
Hähnchen Salat – die perfekte 
Kombination aus zartem Fleisch und 
knackigem Gemüse für eine leichte 
und leckere Mahlzeit!

 Der Allrounder 
   für die 
	 Profiküche

			   HÄHNCHEN- 
  		 GESCHNETZELTES
	     			        AUS DER KEULE



Alle Rezepte 
findest du hier

Traditionell nach Züricher Art –  

zartes Hähnchengeschnetzeltes  

in einer cremigen Sauce mit  

frischen Kräutern. 

Frisch aus dem Ofen – knuspriger 
Teig, saftiges Hähnchenfleisch und 
köstlicher Käse. Das schmeckt jedem!



Hähnchen mal anders!  

Chicken Teriyaki – ein Klassiker  

aus der asiatischen Küche, der 

schnell zubereitet ist.

Perfekt für das To-Go-Geschäft – saftiges Hähnchen mit frischem  Gemüse im zarten Wrap. 

Saftig und zart, bereits in Streifen  
geschnitten und vorgebraten – unser  
Hähnchengeschnetzeltes aus der Keule  
verspricht Kalkulationssicherheit und einfaches Handling. 

Für die Herstellung verwenden wir ausschließlich Hähnchenfleisch 
aus Deutschland, womit wir einen Beitrag für die Erwartungshaltung  
der Kunden nach hoher Qualität, Herkunft und Nachhaltigkeit leisten.

Ein Produkt – unzählige  
Möglichkeiten in der Zubereitung



Sprehe Geflügel- und Tiefkühlfeinkost Handels GmbH & Co. KG
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5xD Hähnchengeschnetzeltes aus der Keule

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Gewicht Zubereitungsmöglichkeiten

51602 Hähnchenkeulenfleisch, 
flüssig gewürzt, vor- 
gebraten, in Streifen  
geschnitten, einzeln 
entnehmbar, tiefgefroren

3000 g Pfanne: ca. 10 Min.
Backofen: 200°C ca. 10 Min.
Kombidämpfer: 210°C 0% LF 8 Min.

Im praktischen  
3 kg Karton verpackt
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