


Ausgewahltes Gefliigelfleisch, fein abgestimmte Zutaten
in trendigen Rezepturen - Sprehe feinkost bietet ein

eigenen Laboren und hochqualifizierte, geschulte Mitarbeiter in
allen Produktionsbereichen.

leckeres Tiefkiihl-Konzept fiir Genief3er, die Abwechslung

: T Unsere umfangreiche Produktpalette entspricht dariiber
in der Truhe suchen, und das schon seit iiber 30 Jahren.

hinaus dem aktuellen Erndhrungsbewusstsein anspruchsvoller
Verbraucher und macht das Zubereiten leckerer Gerichte zum
Kinderspiel. )

Ob in der Betriebsgastronomie, im Restaurant oder Auf3er-Haus
— wir sind fiir jede Gelegenheit Ihr Partner. Alle unserer Produk-
te unterliegen dabei hdchsten Qualitatsstandards. Wir stehen
flir ausgezeichnete, streng kontrollierte Fleisch- und Gefliigel-
qualitat, permanente Forschung und Weiterentwicklung in

Lassen Sie sich von unserer Produktvielfalt inspirieren und N
stdbern Sie durch unseren Katalog. Weitere Produkte finden Sie
aufBerdem auf unserer Website unter www.sprehe.de.

> QUALITAT

Sowohl Verbraucher als auch Handelspartner
koénnen auf die Liickenlos kontrollierte und
zertifizierte Qualitat vertrauen.

" GENUSS & KOMFORT

Wir bieten lhnen vollen Genuss bei geringem
Aufwand. Die hier vorgestellten Produkte sind
allesamt einzeln entnehmbar, lassen sich zum

Grof3teil im Kombidédmpfer zubereiten und sorgen
so flr Effizienz und Zeitersparnis in der Kiiche.

. > PRODUKTVIELFALT 2

Bei uns bleiben keine Wiinsche offen.
Wir bieten lhnen eine riesige Auswahl
an tiefgefrorenen Gefliigelprodukten,
perfekt zugeschnitten auf die
Beddirfnisse unserer Verbraucher.
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Samtliche Produkte sind einzeln entnehmbar und tiefgefroren

ZUBEREITUNG:
w”® Pfanne

E Backofen
|)_)| Fritteuse
@ Kombidampfer

* Hinzugabe von
braunungsunterstiitzenden
Fetten erforderlich

KENNZEICHNUNG:

Unsere Produkte sind weitestgehend
frei von kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen und Allergenen!

Ausnahmen sind mit den folgenden
Icons gekennzeichnet:

Laktose

Gluten

Ei

Senf

Sellerie

= Q@ & =



[) Futtermiihle
D Aufzucht

[ Schlachtung
0 Zerlegung
0 veredelung

5XD HAHNCHENBRUSTFILET

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, ungewiirzt,
aus Deutschland

100 g = Artikel-Nr.: 1204
120g = Artikel-Nr.: 1223
140 g = Artikel-Nr.: 1243
Zubereitungsmaoglichkeiten: 160g = Artikel-Nr.: 1263

180 g = Artikel-Nr.: 1283
&/ ca. 16 Min. 170°C 0% LF ca. 14 Min.* Im 3 kg Karton
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HAHNCHENBRUSTFILET GEWURZT
Hahnchenbrustfilet, geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung 80g = Artikel-Nr.: 1080

100 g = Artikel-Nr.: 1100
120 g = Artikel-Nr.: 1120
140 g = Artikel-Nr.: 1140

. il . 160 g = Artikel-Nr.: 1160
Zubereit lichkeiten:

gnereungsmogiichkezen 180 = Artikel-Nr.: 1180
Ul ca.16Min. @ 240°C 90% LF ca. 10 Min.* HESHGHRARO

HAHNCHENINNENFILET KRAUTERMARINADE

Zubereitungsmoglichkeiten:

U@ cai6Min [] 240°C90% LF ca. 10 Min.*

3 HAHNCHEN AUS DER BRUST UNPANIERT

HAHNCHENROULADE ,, FLORENTINER"

Roulade aus Hihncheninnenfilet mit 8% Fliissigwiirzung, 150 g = Artikel-Nr.: 13405
gefiillt mit Blattspinat und Sahne, ummantelt mit der eigenen Haut 1759 = Artikel-Nr.: 13407
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

& roccassmin. [ 160°C80%LF 40 Min.

HAHNCHENROULADE ,, BROKKOLI™

Roulade aus Hihncheninnenfilet mit 8% Fliissigwiirzung, 150 g = Artikel-Nr.: 13305
gefiillt mit Brokkoli und Sahne, ummantelt mit der eigenen Haut 1759 = Artikel-Nr.: 13307
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

E] moccassmin.  [] 160°c90% LF 40 Min.



HAHNCHENBRUSTSTREIFEN
VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet, flilssig gewiirzt,
vorgebraten, in Streifen geschnitten

Artikel-Nr.: 51001
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-s® ca.10Min. E 200°C ca. 10 Min.

e

[#] 210co%Lr8min.
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CHICKEN CLASSIC UNPANIERT YORGEBRATEN

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt,

80g = Artikel-Nr.: 51080
vorgebraten

120 g = Artikel-Nr.: 51120
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

U@ ca6Mn  [=] 200Cca35Min.  [8] 200°C 45% LF 10 Min,

CHICKEN CLASSIC ,, HAWAII™ VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, 1259 = Artikel-Nr.: 52725
belegt mit aromatischem Kase und saftiger Ananas, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

U e ca6Mn  [=] 200Cca35Min.  [8] 200°C45% LF 10 Min,

3 HAHNCHEN AUS DER BRUST UNPANIERT



HAHNCHEN-KNUSPERFILET .

Hahnchenbrustfilet, geschnitten,
mit 8% Fliissigwiirzung, in Cornflakes-Panade

1209 = Artikel-Nr.: 2520
150 g = Artikel-Nr.: 2550
180 g = Artikel-Nr.: 2580
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

w” ca8Min.  |22] 150°C7Min.



HAHNCHENSCHNITZEL PANIERT

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 80g = Artikel-Nr.
100g = Artikel-Nr.:
1209 = Artikel-Nr.

1409 = Artikel-Nr.:

) o P 160 g = Artikel-Nr.
Zubereitungsmaoglichkeiten: 1809 = Artikel-Nr.:
U e casmin. 2] eoc7min [ 220°C0%LF 11 Minx 2000 = Artile i

Im 3 kg Karton

.:2080

2100

12120

2140

:2160

2180
2201

HAHNCHENSCHNITZEL ,, WIENER ART"

extra diinne Hahnchenschnitzel mit 8% Fliissigwiirzung,
in einer klassischen Ei-Panade

Zubereitungsmaglichkeiten:

&l 6-8 Min.

2

160°C 7 Min.

[#] 230°c0%LF 9 Minx

100 g = Artikel-Nr.: 2600
120g = Artikel-Nr.: 2620
140 g = Artikel-Nr.: 2640
Im 3 kg Karton
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CHICKEN FILETTO PANIERT VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, 60g = Artikel-Nr.: 52060
fliissig gewiirzt, in Cornflakes-Panade, 110g = Artikel-Nr.: 52110
vorgebraten 130 g = Artikel-Nr.: 52130
| 150 g = Artikel-Nr.: 52150
Zubereitungsmoglichkeiten: Im 3 kg Karton ] .
[ Ny
-s® Ca.12Min. E 200°Cca.16-20Min. | 2] 160°C ca. 5-6 Min. El 200°C0%LFI5Min. .~ N9

t
!




HAHNCHEN SCHNITZEL PANIERT

HAHNCHEN-FORM-SCHNITTE

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt, 100 g = Artikel-Nr.: 2410
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 1259 = Artikel-Nr.: 2425

150 g = Artikel-Nr.: 2450

CHICKEN KNUSPER MINIS VORGEBRATEN o] I i Katigh

Zubereitungsmaoglichkeiten:

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, 50g = Artikel-Nr.: 52103

w ca. 16 Min. 221 160°C ca. 7 Min. @ 220°C 0% LF 10 Min.*
in Cornflakes-Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

HAHNCHEN-FORM-SCHNITTE VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, fliissig gewiirzt, 1259 = Artikel-Nr.: 52425
paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

U e caseMn [=] 180ccatemin  [2) moccasmin.  [B] 200c0%LFaMin.

Zubereitungsmaglichkeiten:

U e canzmin.  [=] 200ccats20min.  |22] 160Cca5-6Min.  [] 200°C 0% LF 15 Min.

11
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HAHNCHEN
CORDON BLEU

Hahnchenbrustfilet, geschnitten,
mit 8% Fliissigwiirzung, gefiillt
mit Formfleisch-Putenkochschinken
und Kase, paniert

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

125g = Artikel-Nr.: 3125
1509 = Artikel-Nr.: 3150
1759 = Artikel-Nr.: 3175
200 g = Artikel-Nr.: 3200
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

@l ca.18-20Min.  |22] 140°C ca. 15 Min. 190°C 0% LF 18 Min.*



" HAHNCHEN CORDON BLEU PANIERT

A ¥
HAHNCHEN FORM CORDON BLEU HAHRNCHEN FORM CORDON BLEU VORGEBRATEN
aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt, 1259 = Artikel-Nr.: 3525 aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, fliissig gewiirzt, 1259 = Artikel-Nr.: 53525
mit 8% Fliissigwiirzung, gefiillt mit Formfleisch-Putenkochschinken und 150 g = Artikel-Nr.: 3550 gefiillt mit Formfleisch-Putenkochschinken und Kése, paniert, 150 g = Artikel-Nr.: 53550

Kase, paniert

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,

Im 3 kg Karton vorgebraten Im 3 kg Karton
Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,

Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmoglichkeiten:

-s® ca.12-14Min,

2

140°C ca. 15 Min.

Zubereitungsmoglichkeiten:

[#] 190°c 0% LF 18 Min- U canmn  [=] 2w0ccazsmin.  [22) 140°c15Min, 190°C 0%LF 18 Min.

CHICKEN ART CORDON BLEU YORGEBRATEN

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, 1259 = Artikel-Nr.: 53125
gefiillt mit Formfleisch-Putenkochschinken und Kése, in einer 150 g = Artikel-Nr.: 53150
knusprigen Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmoglichkeiten:

-w® Ca.l2Min. E 200°C ca. 25 Min. 22] 140°C15 Min. El 190°C 0%LF 18 Min.

13
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HAHNCHEN NUGGETS

geschnitten aus dem Hihnchenbrustfilet,
mit 8% Fliissigwiirzung, in Cornflakes-Panade

ca. 25 g = Artikel-Nr.: 4055
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-® ca.8Min,

221 150°C ca. 7 Min.
200°C 0% LF 12 Min.*
0

s

¥




geschnitten aus dem Hahnchenbrustfilet, mit 8% Fliissigwiirzung,
inroter Panade

ca.259g = Artikel-Nr.: 4164
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- ca.8Min, 22| 150°C ca. 7 Min. m 200°C 0% LF 12 Min.*

[
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HAHNCHEN-FORM-NUGGETS

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, mit 8% Fliissigwiirzung, 22g = Artikel-Nr.: 4550

paniert

Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-® CabMin. 22] 150°C ca. 6 Min. 200°C 0% LF 9 Min.*

HAHNCHEN-FORM-NUGGETS VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenbrustfleisch geformt, fliissig gewiirzt,

229 = Artikel-Nr.: 54550
mit einer knusprigen Panade, vorgebraten

Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

-w® Ca.46Min. E 180°C ca. 16 Min. 22] 170°C ca. 4 Min. 200°C 0% LF 8 Min.

15
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CHICKEN NUGGETS
IM BACKTEIG ,, CLASSIC"
VORGEBRATEN

Hahnchenfleisch fein zerkleinert (51%),
fliissig gewiirzt, geformt, mit Backteig
ummantelt, vorgebraten

Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500

21 g = Artikel-Nr.: 54570
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

- 8-10 min. E 180°C ca. 14-15 Min.
[22] 160°C ca. 4-5 Min. 190°C 0%LF 7-8 Min.
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CHICKEN NUGGETS IM BACKTEIG ,, FIRST CHOICE"™ VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet fein zerkleinert (65%), fliissig gewiirzt, geformt, 219 = Artikel-Nr.: 54571
mit Backteig ummantelt, vorgebraten Im 9 kg Karton

Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500

Zubereitungsmdoglichkeiten:

-® Ca.6Min. E 180°Cca.12-14Min. | 22] 160°C ca. 4-5 Min. E| 190°C 0%LF 7-8 Min.

CHICKEN FINGERS
,CRUNCHY POTATOE™
VORGEBRATEN

Hahncheninnenfilets, fliissig gewiirzt, in einer

knusprigen Kartoffelpanade, vorgebraten

Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500,
Emulgator E471und E472e,
Séauerungsmittel E260, Mehlbe-
handlungsmittel: E300 und E920

1500 g = Artikel-Nr.: 52311
Im 9 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- Ca.8Min. E] 2occa.1618Min

2| wocea.omin. [ 190°C0%LF10Min.

CHICKEN FINGERS
 AMERICAN STYLE"
VORGEBRATEN

Hahncheninnenfilets, fliissig gewiirzt, in einer
wiirzig knusprigen Panade, vorgebraten

Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500

1500 g = Artikel-Nr.: 52316
Im 9 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- ca.8Min. E] 2o0cca 1618 Min.

22] 140°Cca. 9 Min. E] 190°C 0% LF 10 Min.

~ HAHNCHEN NUGGETS PANIERT

17
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 HAHNCHEN-DINOS

VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem

- Hahnchenbrustfleisch

geformt, fliissig gewiirzt,
in Cornflakes-Panade,
vorgebraten

40 g = Artikel-Nr.: 52475
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- Ca.4-6Min.

E 180°C ca. 16 Min.

lél 170°C ca. 4 Min.

[%] 200c0%LF8min. m



PANIERT

GEFLUGEL DINOS

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt,
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert

GOKKELCHEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt,
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert

33g = Artikel-Nr.: 2475 669 = Artikel-Nr.: 2480
Im 3 kg Karton

Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten: Zubereitungsmaoglichkeiten:

&p ca. 6 Min. 221 150°C ca. 6 Min. @ 200°C 0% LF 9 Min.* &I ca. 6 Min. 22] 150°C ca. 6 Min. E 200°C 0% LF 9 Min.*

19



CHICKEN BURGER PANIERT
VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenbrustfilet geformt,
fliissig gewiirzt, paniert, vorgebraten

100 g = Artikel-Nr.: 52330
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

&/ ca. 8 Min. E 200°C ca. 15 Min.

I_)_LI 160°C 7 Min. @ 200°C 0%LF 11 Min.
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CRUNCHY CHICKEN BURGER ,,CLASSIC™ VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, fliissig gewiirzt,

1259 = Artikel-Nr.: 52310
in Cornflakes-Panade, vorgebraten

Im 9 kg Karton
Zubereitungsmdoglichkeiten:
- Ca.8Min, E 200°C ca. 15 Min. 2] 160°C 5 Min. E] 200°C 0% LF 10 Min.

"“’-—“__l
e b 4l

CHICKEN BURGER

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt,
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert

Zubereitungsmoglichkeiten:

- Ca.8Min. 22| 160°C7 Min. @ 220°C 0% LF 11 Min.*

HAHNCHEN BURGER PANIERT

70g = Artikel-Nr.: 2470
Im 3 kg Karton

21
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CHICKEN WINGS BBQ MILD, VORGEGART

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig gewiirzt, mild mariniert, Artikel-Nr.: 59513
vorgegart Im 3 kg Karton

CHICKEN WINGS MARINIERT

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, mariniert Zubereitungsmoglichkeiten:

Artikel-Nr.: 9510 -® ca.10-12Min. E 200°C ca. 30 Min. 22] 120°C ca. 9 Min. @ 170°C 90% LF 13 Min.
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:
- Ca.10-12 Min. E 160°C ca. 45 Min.

2] occanmin.  [F] 170°c90%LF 13 Min.




BBQ
CHICKEN WINGS
VORGEGART

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig
gewiirzt, pikant-rauchig mariniert, vorgegart

2500 g = Artikel-Nr.: 59611
Im 10 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- ca.10-12 Min. & 200cca.30Min.

22] 120°Cca.9 Min. @ 170°C 90% LF 13 Min.

HONEY & GARLIC
CHICKEN WINGS
VORGEGART

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig
gewiirzt, mariniert mit Honig und Knoblauch,
vorgegart

2500 g = Artikel-Nr.: 59615
Im 10 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

- ©a.10-12 Min. & 200cca. 30Min.

2] noccasmn  [] 10c90%LFi3Min.

2500 of

.
HONEY &
SGARLIC

mmzm

2500g €

HOT & SPICY
CHICKEN WINGS
VORGEGART

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig
gewiirzt, scharf mariniert, vorgegart

2500 g = Artikel-Nr.: 59610
Im 10 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

- ©a.10-12 Min. & 200cca.30min.

22| 120°Cca.9 Min. E] 170°C 90% LF 13 Min.

CRUNCHY
CHICKEN WINGS
VORGEBRATEN

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig
gewiirzt, in einer wiirzig knusprigen Panade,
vorgebraten

2500 g = Artikel-Nr.: 59620
Im 10 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:
- ©a.12-14Min. E 185°C ca. 30 Min.

|2) rioccaomin.  [] oco%LFismin.

- CHICKEN WINGS




24

DRUM STICKS
VORGEGART

Hahnchenunterkeule, fliissig gewiirzt,
mariniert, vorgegart

Artikel-Nr.: 100820
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:
&/ ca. 8-10 Min. E 180°C ca. 35 Min.

[22] 140°C ca. 11 min. [#] 160°c50%LF 18 Min.



HARNCHENSCHENKEL GEWURZT VORGEGART
Hahnchenschenkel, gewiirzt, vorgegart 1809 = Artikel-Nr.: 540118
200 g = Artikel-Nr.: 540110
2409 = Artikel-Nr.: 540114
Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:
w ca. 40 Min. E 180°C ca. 40 Min. 22| 120°C ca. 20 Min. E 170°C 60% LF 21 Min

HAHNCHEN KEULE & HALBE GRILLER

_n.;-_rl' ; Y F it W l"__. ¥
GRILLHARNCHEN HALBIERT UND GEWURZT VORGEGART
halbiertes Hihnchen ohne Innereien, gewiirzt, vorgegart 3209 = Artikel-Nr.: 520666
Zusatzstoffe: Verdickungsmittel: Guarkernmehl Im10 kg Karton

4759 = Artikel-Nr.: 520966
Im 9,5 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

B] soccasomin.  |2] woceasmin.  [] 180°c0%LF30-35Min.

25
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HAHNCHEN-PFANNENGYROS
VORGEBRATEN

Hahnchenoberkeulenfleisch, typisch gewiirzt,
vorgebraten, in Streifen geschnitten

Artikel-Nr.: 51350
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:
&f' ca. 10 Min. E 200°C ca. 10 Min.

m 210°C 0% LF 8 Min.



HAHNCHENSTEAKS AUS DER OBERKEULE YORGEBRATEN

Hahnchenoberkeulenfleisch mit Haut, gewiirzt, ohne Knochen, 90g = Artikel-Nr.: 51450
vorgebraten 120g = Artikel-Nr.: 51452
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

“-',0 ca.7 Min. E 220°C ca. 12 Min. 22| 170°Cca. 7 Min. E 270°C 0% LF 7 Min.

HAHNCHENGESCHNETZELTES AUS DER KEULE VORGEBRATEN

Hahnchenkeulenfleisch, fliissig gewiirzt, vorgebraten, Artikel-Nr.: 51600
in Streifen geschnitten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

U catoMin.  [Z] 200cCcatomin.  [] 210°co%LF8Min.

 FIX & ZART AUS DER HEHNCHEN-KEULE

T ke . - .
l_\\. l. e '.1!'

HAHNCHEN-KEBAB YORGEGART

Hahnchenkeulenfleisch, typisch gewiirzt, vorgegart, geschnitten
Zusatzstoffe: Sduerungsmittel: E331

Zubereitungsmoglichkeiten:

-® ca.10Min. E 200°C ca. 10 Min. El 210°C 0% LF 8 Min.

Artikel-Nr.: 51550
Im 3 kg Karton

21



HAHNCHENBRUSTFILET
MIT RAUCHIGER
ERDNUSS-INGWER-MARINADE

s

BACKTEIGNUGGETS

GRIECRISCHE BOWL MIT UNSEREM - MIT SﬁS§KARTOFFElPUMMES
HAHNCHEN-PFANNEN-GYROS UND TRUFFEL-MAYONNAISE

EA R

Kombinieren Sie die folgenden Zutaten
und erhalten eine leckere Marinade fiir
unser 5xD Hahnchenbrustfilet.

e o Zutaten:
S0 EINFACH GEHT S: 100g Speck 2EL  Rohrzucker

: £ gerauchert 225g Peanut Butter
qubinieren Sie unser Pfannen-Gyros Die fo.lg.enden Zutater.m miteinander 1259 Bacon 1259 Ahornsirup
n]|t den fo!genden Zutaten.und.erhalten ; kombinieren und genief3en. 500ml Cola 1TL  Rauchsalz
eine trendige Bowl nach Griechischer Art. % : - . :

: 200g Sprehe Chicken Nuggets im Backteig : 250g Zwiebeln 1TL  Pfeffer, schwarz
Zutaten: 200g SifBkartoffelpommes 250ml Sojasauce 1TL Salz
Wildkrautersalat Oliven 80g Mayonnaise 250ml Sweet Chili Abrieb einer Limette
Hirtenkase Guacamole 20ml Truffelol Sauce 1TL  Thymian, gehackt
Krauterol Couscous Y Triffel, frisch geraspelt 350g Ketchup 1TL  Oregano, gehackt
Tomaten Paprika Salz und Pfeffer nach Geschmack 1EL  Ingwer

Tzatziki Zucchini
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PUTENSCHRITZEL NATUR UNGEWURZT - PUTENSCHNITZEL GEWURZT

geschnitten aus der Putenbrust : Ui 1209 = Artikel-Nr.: 6123 “~ geschnitten aus der Putenbrust, mit 8% Fliissigwiirzung 100g = Artikel-Nr.:
1409 = Artikel-Nr.: 6143 3 120 g = Artikel-Nr.:
160 g = Artikel-Nr.: 6163 : 1409 = Artikel-Nr.:

Zubereitungsmdglichkeiten: : ; Im 3 kg Karton Zubereitungsméglichkeiten: 160g = Art!kel—Nr.:

&l ca. 16 Min. E 240°C 90% LF ca. 10 Min.* &I ca. 16 Min. E 240°C 90% LF ca. 10 Min.* : :iﬁsgk; KI;rri:;(:l-Nr.:
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PUTENFILET MARINIERT

geschnitten aus der Putenbrust, mit 8% Fliissigwiirzung, mariniert 150 g = Artikel-Nr.: 9815
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

L@ catsMin.  [] 240°C90%LF ca.10Min.*

PUTEN ROULADE ,, HAUSFRAUENART"

geschnitten aus der Putenbrust, mit 8% Fliissigwiirzung, 1509 = Artikel-Nr.: 6300
gefiillt mit gerduchertem Bauchspeck, Senf und Zwiebeln, mariniert Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit (E250), Antioxidations-
mittel: Natrium-Iso-Ascorbat (E316), Stabilisator: Diphosphate (E450)

Zubereitungsmaoglichkeiten:

] moccassmin.  [2] 160°c90%LF20min.

TRUTHAHN-GYROS VORGEBRATEN

Gyrosfleisch aus geschnetzelter Putenoberkeule, typisch gewiirzt, Artikel-Nr.: 51300
vorgebraten Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Stabilisatoren: E262, E331, E301

Zubereitungsmoglichkeiten:

-® ca.10Min. E 200°C ca. 10 Min. El 210°C 0% LF 8 Min.
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PUTENSCHRNITZEL PANIERT

aus Putenbrustfilet geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 80g = Artikel-Nr.: 7080
100 g = Artikel-Nr.: 7100
120 g = Artikel-Nr.: 7120
140 g = Artikel-Nr.: 7140
160 g = Artikel-Nr.: 7160
180 g = Artikel-Nr.: 7180

Zubereitungsmdoglichkeiten: Im 3 kg Karton
w ca 8 Min. 22| 160°C 7 Min. E 220°C 0% LF 11 Min.*

PUTENSCHRNITZEL PANIERT VORGEBRATEN

aus Putenbrustfilet geschnitten, fliissig gewiirzt, paniert, vorgebraten 120g = Artikel-Nr.
140 g = Artikel-Nr.

160 g = Artikel-Nr.

1809 = Artikel-Nr.

200 g = Artikel-Nr.

Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:

: 57121
: 57140

.+ 57160

: 57180
: 57200

w ca.12 Min. E 200°C ca.16-20Min. | 22] 160°C ca. 5-6 Min. @ 200°C 0% LF 15 Min.
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PUTEN-FORM-SCHNITTE

aus fein zerkleinertem Putenfleisch und 25% Hahnchenfleisch geformt, 1259 = Artikel-Nr.: 7525
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 150 g = Artikel-Nr.: 7550
200 g = Artikel-Nr.: 7590
Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:

- ca.8Min. 2] 160°C7 Min.

";g_,,_: PUTE FILETTO PANIERT VORGEBRATEN /
& SOV ot s mengeilo. Mo PUTEN-FORM-SCHNITTE VORGEBRATEN

60 g = Artikel-Nr.: 57060 aus fein zerkleinertem Putenfleisch geformt, fliissig gewiirzt, paniert, 1259 = Artikel-Nr.: 57525
Im 3 kg Karton vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:
&" ca. 12 Min. E 200°C ca. 16-20 Min.

Zubereitungsmaoglichkeiten:
gl 160°C ca. 5-6 Min. 200°C 0% LF 15 Min. B -s® Ca.12Min. E 200°Cca.16-20Min. |22} 160°C ca.5-6 Min. |§| 200°C 0% LF 15 Min.



PUTEN-CORDON-BLEU

geschnitten aus der Putenbrust, mit 8% Fliissigwiirzung,
gefiillt mit Formfleisch-Putenkochschinken und Kase, paniert

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit;
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmoglichkeiten:

Lo catg2omin  |2] roccatsmin. [ 190°Co%LF18Minx

150 g = Artikel-Nr.: 8150
1759 = Artikel-Nr.: 8175
Im 3 kg Karton

s

PUTEN ART CORDON BLEU VORGEBRATEN

Putenbruststiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, mit Formfleisch- 150 g = Artikel-Nr.: 58150
Putenkochschinken und Kise gefiillt, paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit;
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmaoglichkeiten:

e ca.12Min. =] 200°cca. 25Min. 122] 140°c 15 Min, [#] 190°co%LF1gMin.
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CGERLiGEL
FRIKADELLENBALLCHEN \
_CHILI CHEESE"™ VORGEBRATEN

gewiirztes Gefliigelfleisch, mit einer zart
schmelzenden Chili-Cheese Fiillung, vorgebraten

Zusatzstoffe: Schmelzsalz: E331

20 g =Artikel-Nr.: 101911
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

-® ca.10-12Min, E 200°C ca. 12 Min.

.
22| 130°C 8 Min. 190°C 0% LF 7 Min. B n ﬂ
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D %0,
GEFLUGEL FRIKADELLENBALLCHEN YORGEBRATEN

20g = Artikel-Nr.: 101912
Im 3 kg Karton

gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-® ca.10-12Min,

[#] 1s0°co%LF7min.

E 200°C ca. 12 Min. 22| 130°C 8 Min.

RINDFLEISCH FRIKADELLENBALLCHEN VORGEBRATEN

209 = Artikel-Nr.: 101013
Im 3 kg Karton

gewiirztes Rindfleisch, vorgebraten

Zubereitungsmoglichkeiten:

@l ca.10-12 Min. [#] 190°c 0% LF 7 min.

] 200cca.12min. 22| 130°C 8 Min.

-"ll‘ll ‘ —

FRIKADELLEN

GOURMET GEFLUGELFRIKADELLE VORGEBRATEN

gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten 60g = Artikel-Nr.: 9260 80g = Artikel-Nr.: 9280
100g = Artikel-Nr.: 9200 Im 3,2 kg Karton

120 g = Artikel-Nr.: 9202

Im 3 kg Karton
Zubereitungsmaoglichkeiten:
ws® ca.16-18 Min, E 200°C ca. 22 Min. 22| 140°C ca. 10 Min. EI 160°C 0% LF 15 Min.,

gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten

30g = Artikel-Nr.: 10130
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

@ ca.10-12 Min. [#] 190°c 0% LF 7 min.

] 200cca.12min. 22| 130°C 8 Min.

i
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GEFlﬁGElBHATWUHS_T -
VORGEBRATEN UND
GEBRAURT

gewiirztes Gefliigelfleisch im Schafsaitling,
vorgebraten

Zusatzstoffe: Stabilisator: E331
50g = Artikel-Nr.: 53725

90g = Artikel-Nr.: 53729
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

& ca.12-14 Min, 160°C 30% LF 12 Min.




GEFLUGEL-WURST

GEFLUGEL-BRATWURST

gewiirztes Gefliigelfleisch, im Rindercollagendarm
Zusatzstoffe: Stabilisator: E331

GEFLUGEL-WIENER

gewiirztes Gefliigelfleisch, im Rindercollagendarm

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: E250, Stabilisator: E450,
Antioxidationsmittel E300 und E301

100 g = Artikel-Nr.: 372020

Zubereitungsmaglichkeiten: Zubereitungsmoglichkeiten:

ca. 6 Min. im Wasserbad erhitzen.
-w® Ca.12-14Min.

[#] 210c60% L 5 min.

100 g = Artikel-Nr.: 372010
50g = Artikel-Nr.: 372005
Im 3 kg Karton

Dieser Katalog ist entstanden
mit Unterstiitzung von

+adworx GmbH
+ Steffen Walter Studios
' Matthias Hoffmann Fotodesign
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